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Robot Coupe,

vynalezce v oblasti

kuchyriské pfipravy,

vynalezl Robot Cook®.

Jde o jediny ohfivaci kutr/mixér,
ktery odpovida urovni

potreb luxusnich

i tradi¢nich restauraci.




&Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER

ZATEPLA & ZA STUDENA
misim,

MELU,
HNETU,
MIXUJI,

ROZSEKAM,

DELAM EMULZE,

OHRIVAM A VARIM... | 4 RosoiCone
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Uspora ¢asu
kazdy den

Diky soustredéni technologie a inovace

je Robot Cook® feseni pro:

— Optimalizaci ¢asu urceného pro pripravu jidel.

— Perfektni pfipravu podle receptt vyzadujicich nejvyssi pozor-
nost.

Uspora ¢asu
pro vasi kreativitu

Robot Cook® se zapsal jako idealni pomocnik kuchai:

— Uvolnil kuchare, aby se mohli vénovat vytvareni novych
receptd.

— Zarucuje bezvadnou kvalitu vysledku.

— Poskytuje mnoho moznosti inovace.
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Reseni pro inovaci
|dedlni pfistroj pro pfipravu rfady teplych i studenych, slanych i sladkych
jidel.
Robot Cook® probudi kucharovu predstavivost!

§ DUKLADNY POMOCNIK SAMOSTATNY POMOCNIK

« Snadné pouzivani diky variabilni rychlostiod ~ Diky funkci programovani muzete svéfit
100 do 3500 ot./min. tajemstvi své pfipravy Robotu Cook a oblibe-
né recepty kdykoliv snadno zopakovat.

P - Jemnost vysledku a rychlost provedeni diky
¥ rychlosti ota¢eni az 4500 otacek za minutu. SPOLEHLIVY POMOCNIK
\ ﬂ + Smés jemnych produktl bez krajeni diky
obracené rotaci noze: funkce R-Mix®
« Udrzovani pfipravy ve stalé teplote diky
pferusované funkci.

Vykonnost Robota Cook® se zaklada na velmi
robustnim asynchronnim priimyslovém
motoru.
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TICHY POMOCNIK

Uprostred ruchu kuchyné kuchafi oceni jeho
tichy chod.
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Besamelova omacka
Bearnéska omacka
Holandska omacka
Beurre blanc
Rizoto

Cukrarsky krém
Anglicky krém
Odpalované tésto
Sabayon
Cokoladova poleva
Kralovska foie gras
Krevetovy bisque
Kompot

Tapenada

Pesto

Pyré

Bylinkové maslo




Emulgovani, mleti, mixovani, sekani, michani, hnéteni jsou

jsou prace, které perfektné provadi Robot Cook®.

K tomu se pridava moznost nastavit teplotu

az do 140° s presnosti na jeden stupen.

Velkokapacitni ndadoba umoznuje pfipravu mnozstvi dostate¢ného
pro profesionalni potieby.

KONCENTROVANY DUVTIP

— Nadoba Robota Cook® je vybavena demontovatelnym stiracim
ramenem. Tim se vyloudi ru¢ni manipulace a uchova se stejnoro-
dost struktury.

— Viko odpuzujici paru umoznuje pripravu sledovat.

— Otvor ve viku umoznuje pridavat ingredience do nadoby, aniz by
bylo nutné prerusit zpracovavani.

JEDNODUCHY MODEL

Robot Cook® byl navrzen tak, aby usnadnil vSechny ukony sou-

visejici s jeho pouzivanim.

— Jedinecny systém zadrzeni noze umoznuje vyjmout pfipravenou
smés zcela bezpecné.

— V3echny dily, které pfichazeji do kontaktu s potravinami, Ize snadno
odmontovat a myt v mycce.

— Viko je vodotésné a ma i bezpecnostni funkci.
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VIKO ODPUZUJICi PARU
stala viditelnost
, SYSTEM ZADRZENiI
L NOZE
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/
STIRACi RAMENO
vzdy homogenni A g
struktura & ﬁ:;,
24
VELKOOBJEMOVA

PFes:no§t : NADOBA 3,7 L
vareni .

az 140 °C
na stupen -
pesné w1300 & |  PROGRAMOVANI

: 9 programova-

telnych receptt

ASYNCHRONNi MOTOR

TURBO PULS vykonny a tichy

4500 otacek/min.
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@ NASTAVENI TEPLOTY

Besamelova omacka g mo
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[ @ 2 min.

PRIDANI MLEKA A KORENI

@ +120°C @ +100°C
@ 200o0tacek/min. @ 500 otacek/min.

@ smin. @ 15min.



Slova kucharu

MARC MEURIN - SEFKUCHAR
CHATEAU DE BEAULIEU - 62350 BUSNES - 2 HVEZDICKY

.V kuchyni velmi ocenuiji tichy chod pfistroje. Pfistroj se
pouziva velmi snadno a jednoduse. Udrzovani teploty
je nejvetsi eso pristroje, protoze umoznuje vytvaret
specifické recepty.”

p— YANNICK MOREIRA - PREDSEDA RADY
CHEF SERVICES BRETAGNE - 35380 PLELAN LE GRAND

~Rychlost ohfivani a kvalita krajeni jsou vyjimecné.
PferuSovana rychlost je funkce, kterou jsme
potifebovali pro pfipravu pyré a jemné mixovani.”

p— DAVID ZUDDAS - SEFKUCHAR
RESTAURANT DZ'ENVIES — 21000 DIJON - 1 VIDLICKA

~Robot Cook® je pfristroj, ktery jsme potfebovali. Dnes
je soucasti nasi kazdodenni prace.”




@ Samostatnost
© Vysoka rychlost
© Vykonnost

© Piesnost

© Tichy chod

© Technologie

© Programovani

ZATEPLA i ZASTUDENA
Misim,
MELU,
HNETU,
MIXUJI,

ROZSEKAM,
DELAM EMULZE,
OHRIVAM A
VARIM...




COOKING CUTTER BLENDER

robot ¢y coupe’

Vyrobeno ve Francii v ROBOT-COUPE s.n.c.
Management, Exportni a Marketingové oddeleni:
Tel.:+33143988833-Fax:+33 143743626
48, rue des Vignerons - 94305 Vincennes Cedex - France
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com/cz



