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STOLOVE KUTRE
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RESTAURACIE - HOTELY - BISTRA - JEDALNE



Otvorenie veka UMOZNI -+ vvreeriieen :
jednoducho pridat :
ingrediencie pocas pripravy.

¢ INOVACIA
N6z na dne nadoby: -+ :

homogénna préca s malymi
aj velkymi mnozstvami.

Funkcia R-MiX oo
na miesanie jemnych

potravin bez sekania na
strojochR5V.V.aR7V.V. R7V.V.

R 5 existuje ajvo verzii 1V, 2V
alebo V.V.

R 7 existuje aj vo verzii 2V
alebo V.V.

R5-R5V.V.-R7-R7V.V.

Nadoba z nehrdzavejtcej
ocele:

Velky objem az 5,9 | alebo
7,5 I. Velkd Uspora ¢asu pri
préci s velkym mnozstvom.

Ergonomicka rukovat
Soft Touch: pohodlie pri
pouzivani.

Casovac:

po uplynuti ¢asu mixovania
vypne motor. Zjednodusenie
prace a zvysenie presnosti
pri priprave receptov.

Veko z polykarbondtu, ktoré - :
umoznuje pridavat tekutiny :

alebo ingrediencie pocas .
o — —e@ --.Eh pripravy.
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ZINOVACIA
N6z na dne nadoby: ............. 5
homogénna praca s malymi

aj velkymi mnozstvami.

R4V.\V.vybavené .................. T
rychlostnym rozsahom
300 az 3500 ot./min.

- Nadoba z nehrdzavejticej ocele:

- 4,5 litra pri modelochR4aR4V.V.
- 3,7 litra pri modeloch R 3.
- 2.9 litra pri modeloch R 2

Ergonomicka rukovat Soft Touch:
pohodlie pri pouzivani.

R 2 vybaveny 1 rychlostou

1500 ot./min

R 3 vybaveny 1 rychlostou

1500 ot./min alebo 3000 ot./min v
zavislosti od modelu.

R 4 vybaveny 2 rychlostami

1500 a 3000 ot./min.

R 4-1500 vybaveny 1 rychlostou
1500 ot./min



Stolové Kutre
Nevyhnutnost v cukrarnach a kuchyniach!

Vykon: Pocet stravnikov:
« Modely urcené na pripravu mletych zmesi, plniek, emulzi, 1022 100

pien, sekanych zmesi a hnetenych ciest s dokonalou

kvalitou findlnych vyrobkov za niekolko minut. Rychlost

3000 ot./min sa odporuca pri penach a jemnych plnkach. A
=

Presnost:
« Pulzné ovladanie umozniuje pracovat postupne a ziskat
tak lepsiu presnost vysledku.

« Niektoré modely su vybavené regulaciou rychlosti, aby V kratkosti:
sa zarucila vacsia vyuzitelnost a rozsiahlejSie moznosti

priprav.

Pouzivatelia:
Restauracie - Hotely - Bistra - Jedalne

Spolo¢nost Robot-Coupe, ktora je

pionierom a lidrom v tejto oblasti,

Vykon a Zivotnost: pontka najkompletnejsiu sériu

+Vykonny asynchrénny priemyselny motor stolnych kutrov s 12 modelmi s
na intenzivne pouzivanie s velmi vysokou objemom 2,9 az 11,5 litra.
spolahlivostou a Zivotnostou.

R7-R7V.V.:
R2-R5V.V.: ay g L
as P T, ~ No6z cely z nehrdzavejucej ocele s
. NOz s hladkymi ¢epelami. Volitelny =~ © ) demontovatelnymi hladkymi
\ vribkovany a jemne vrdbkovany . y A
Cepelami. Volitelné vribkované a

noz. ) . .
jemne vrubkované Cepele.

Hladky noz

Standardna vybava .

1,5 kg pomletého masa 1,5 kg pasty humus 2,5 kg omacok/emulzii
za 1 minutu za 3 minuty za 2 minuty

o

Vrabkovany *
néz

SPECIALNA
PONUKA o
Sekané zmesi . .
) ’ 1,5 kg cesta na kolace 1,5 kg kakaa za menej
Cukrarske vyrobky za 2 minuty ako 5 minut

Jemne
vrubkovany »

SPECIALNA
PONUKA
IIzylmk_y 1,5 kg pomletych byliniek 3 kg pomletych korenin
orenia za 1 minttu za menej ako 5 minut

*Udaje na zéklade mnozstvazR 4




Vyhradzujeme si pravo kedykolvek a bez predchadzajuceho upozornenia zmenit technické vlastnosti tohto zariadenia. Informacie nachadzajuce sa v tomto dokumente nie st zmluvne zavazné a mozu sa kedykolvek zmenit.
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Pracovné moznosti

Maximalna kapacita
Model Pocet Doba
ode y Mleté zmesi Emulzie Cesta* Sekané zmesi stravnikov spracovania
(max.) (max.) (max.) (max.)
R2 0,8 kg 1kg 0,5 kg 0,3 kg 10az20
R3 1 kg 1,5 kg 1 kg 0,5 kg 10az30
R 3-3000 1 kg 1,5kg - 0,5 kg 10az30
1az4 min.
R4-1V/R4-2V/R4V.V. 1,5kg 2,5kg 1,5kg 0,7 kg 10 az 50
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 2,2kg 3,2kg 2,2kg 1,1 kg 20az80
R7/R7V.V. 2,7 kg 3,8kg 2,7 kg 1,7 kg 20az 100
* Mnozstvo kysnutého cesta hydratovaného na 60 %
Technické Vlastnosti Hmotnost (kg)
Rychlost Vykon Napatie* Objem nadplby;
; nehrdzavejucej netto brutto
(ot./min) (W) (V)
ocele

R2 1500 550 230V/50 Hz/1 (3,5) 291 9 10,5
R3 1500 650 230V/50 Hz/1 (5,7) 371 9,5 11
R 3-3000 3000 650 230V/50 Hz/1 (4,8) 371 11,5 13
R4-1V 1500 700 230V/50 Hz/1 (2,7) 451 12 13,5
R4-2V 1500 /3000 900 400V/50 Hz/3 (2,7) 451 16 17
R4V.V. 300 az 3500 1000 230V/50-60 Hz/1 (10) 451 13,5 15
R5-1V 1500 750 230V/50 Hz/1 (3,5) 591 20,5 23
R5-2V 1500/ 3000 1500 400V/50 Hz/3 (3,5) 591 21 23,5
R5V.V. 300 az 3500 1500 230V/50-60 Hz/1 (13) 591 21,5 24
R7 1500 /3000 1500 400V/50 Hz/3 (3,4) 751 22,5 25
R7V.V. 300 az 3500 1500 230V/50-60 Hz/1 (13) 751 23 26

* Iné dostupné napatia

Rozmery (mm)

A B C D
R2 350 280 200 165
R3/R3-3000 400 320 210 200
R4-1V/R4-2V 440 305 225 235
R4V.V. 460 305 225 235
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 540 350 265 270
R7/R7V.V. 570 350 265 270
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SIDLO, ODDELENIE PRE FRANCUZSKO,
VYVOZ A MARKETING:

Tél.: 014398 88 33
48, rue des Vignerons
94300 Vincennes - Francie
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

smernic a narodnej legislativy, do ktorej
su transponované: EN ISO 12100:2010, EN
60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34, EN
1678.

- ustanovenia nasledujucich harmonizova-
nych eurépskych noriem a noriem, ktoré
spresfiuju bezpec¢nostné a hygienické po-
Ziadavky: EN 1SO 12100:2010, EN 60204-
1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34, EN 1678, EN
12852.




