PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA

SSANTof

Barové mixéry SA 62 a SA 66 teraz s druhou nadobou navyse zdarma !

1010 200 x 247 x 440 9
1005 197 x 233 x 393 6,2

SA 62

= Barovy mixér s elektronickym ovladanim s 30 programami mixovania

= fExtra silnd zostava nozov, ktora umoziuje mixovat aj kocky ladu

= Po demontovani krytu bloku motora mixér sa moze zabudovat do pracovnej plochy
= |JSB port a PC software na nahravanie vlastnych programov

= \/onkajsi kryt nadoby a bezuhlikovy motor zarucuju tich prevadzku

= Objem nadoby 1,4 I's odmerkou, celkovy objem 2,4 |

= Pracovna rychlost 2 500 - 15 000 ot./min.

SA 66

= Novy barovy mixér s elektronickym ovladanim s 9 programami mixovania

= Extra silnd zostava nozov, ktora umoziuje mixovat aj kocky ladu

= Po demontovani krytu bloku motora mixér sa moze zabudovat do pracovnej plochy
= Bezpecnostny systém vypne motor pri demontazi veka alebo celej nadoby

= Bezuhlikovy motor zarucujd ticht a diha prevadzku

= Objem nadoby 1,4 I's odmerkou, celkovy objem 2,4 |

= Pracovna rychlost 1200 - 13 000 ot./min.




